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วนัที่เริ่มใช ้:  25-11-2559

หมายเลข : F-5ส-006

ชื่อร้านจําหน่ายอาหาร/ เครื่องดืม่/ ผลไม้ 1. ………………………………………………………………    2. ………………………………………………………………  3. ………………………………………………………

4. ………………………………………………………………    5. ………………………………………………………………  6. ………………………………………………………

วนัที่ประเมิน………………………………………….ครั้งที่ประเมิน………………

ส1 : สะสาง (3 ข้อ)

1. สภาพแวดลอ้มภายในร้าน/ หนา้ร้าน  1.1  ไม่มีของไม่จาํเป็นวางเกะกะบนพื้น

 1.2  มีการรวบรวมมูลฝอย และเศษอาหารเพื่อนาํไปกาํจดั

2. เครื่องใช/้ ชั้นวาง  2.1 มีจาํนวนพอเหมาะต่อการใชไ้ม่เกบ็ไวม้ากเกินความจาํเป็น

รวมคะแนน (เต็ม 15 คะแนน)    ส1 สะสาง

ส2 : สะดวก (2 ข้อ)

1. สภาพแวดลอ้มภายในร้าน/ หนา้ร้าน 1.1  ทางเดินไม่ม่สิ่งกีดขวาง

2. เครื่องใช/้ ชั้นวาง การปกปิด เกบ็สูงจากพื้นอยา่งนอ้ย 60 ซม.

รวมคะแนน (เต็ม 10 คะแนน)    ส2 สะดวก

ส3 : สะอาด (8 ข้อ)

1. สภาพแวดลอ้มภายในร้าน/ หนา้ร้าน 1.1   เครื่องดูดอากาศ ผนงั พื้น ไม่มีคราบสกปรก   ฝ้าเพดาน ไม่มีหยากไย ่ บริเวณหนา้ร้านสะอาด

2. เครื่องใช/้ ชั้นวาง 2.1  ทาํจากวสัดุที่ทาํความสะอาดง่าย มีสภาพดี เป็นระเบียบ อยูสู่ง จากพื้นอยา่งนอ้ย 60 ซม.

2.2 บริเวณจดัเกบ็เศษอาหารและภาชนะที่ใชแ้ลว้สะอาด เป็นระเบียบ

3. นํ้าดื่ม 3.1 นํ้าดื่มตอ้งเป็นนํ้าที่สะอาด ใส่ในภาชนะที่สะอาด มีการปกปิด มีก๊อกหรือทางเทรินนํ้า

4. ภาชนะ 4.1 เครื่องดื่มตอ้งใส่ภาชนะที่สะอาด มีการปกปิด และมีที่ตกัที่มีดา้มยาว หรือก๊อกหรือทางเทรินนํ้า

สูงจากพื้นอยา่งนอ้ย 60 ซม.

5. นํ้าแขง็ที่ใชบ้ริโภค 5.1 ตอ้งสะอาด ที่ตกันํ้าแขง็มีดา้มยาว และไม่นาํอาหาร หรือสิ่งของอยา่งอื่นไปแช่ไวใ้นนํ้าแขง็

เกบ็ในภาชนะที่สะอาด มีฝาปิด อยูสู่งจากพื้นอยา่งนอ้ย 60 ซม.

6. ผูป้รุงอาหาร 6.1 สวมหมวกคลุมผม ผา้กนัเปื้อน แต่งกายสะอาด

รวมคะแนน (เต็ม 40 คะแนน)    ส3 สะอาด

ส4 : สุขลกัษณะ (8 ข้อ)

1. สภาพแวดลอ้มของพื้นที่  1.1 การมีสุขอนามยัที่ดีของหอ้งปฏิบตัิการ  (แสงสวา่ง  การระบายอากาศ  กลิ่นและอื่น ๆ)

2. อาหาร  2.1 อาหารปรุงสุกมีการปกปิด หรือมีการป้องกนัสตัวแ์มลงนาํโรค

 2.2 สารปรุงแต่งอาหาร ตอ้งมีเลขทะเบียนตาํรับอาหาร (อย.)

 2.3 ใชอุ้ปกรณ์ในการหยิบจบัอาหารที่ปรุงสาํเร็จ

3. ผูป้รุงอาหาร  3.1 ผูส้มัผสัอาหารแต่งกายสะอาด สวมเสื้อมีแขน ผูป้รุงตอ้งผกูผา้กนัเปื้อน และสวมหมวก หรือเน็ทคลุมผม

 3.2 ผูส้มัผสัอาหารที่มีบาดแผลที่มือ ตอ้งปกปิดแผลใหม้ิดชิด

4. โต๊ะ เกา้อี้  4.1  โต๊ะ เกา้อี้ อยูใ่นสภาพไม่ชาํรุด สะอาด และปลอดภยั

5. สตัวพ์าหะ (นก หนู แมว สุนขั)  5.1 ไม่มีสตัวพ์าหะบริเวณโรงอาหาร

รวมคะแนน (เต็ม 40 คะแนน)    ส4 สุขลกัษณะ

แบบประเมินผลกจิกรรม  5ส  คณะทรัพยากรธรรมชาติ

ประเภท : โรงอาหาร

หมายเลขร้านจําหน่ายอาหาร/ เครื่องดืม่/ ผลไม้
หัวข้อประเมิน รายละเอยีดที่ตรวจสอบ
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ส5 : สร้างนิสัย (3 ข้อ)

1. บุคลากรกบัการดาํเนินกิจกรรม  2.1 มีการแกไ้ขตามขอ้แนะนาํการปรับปรุงในการตรวจเยี่ยมของกรรมการในครั้ งที่ผา่นมา

 2.2 หน่วยงานที่รับผิดชอบมีการประชาสมัพนัธ์เพื่อสร้างทศันคติที่ดีต่อการทาํกิจกรรม 5ส

 2.3 มีแผนการดาํเนินกิจกรรม 5ส ของหน่วยงานและปฏิบตัิตามแผน

รวมคะแนน (เต็ม 15 คะแนน)    ส5 สร้างนิสัย

รวมคะแนนทั้งหมด (เต็ม 120 คะแนน)

ผลการประเมิน (เต็ม 5 คะแนน) = คะแนนที่ได้ หารด้วย 120  คูณด้วย 5

จุดเด่นของพืน้ที่ และข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนา

ชื่อร้านจําหน่ายอาหาร/ เครื่องดืม่/ ผลไม้ จุดเด่นของพืน้ที่

ลงชื่อผู้ตรวจ  1………………………………………………………………  2……………………………………………………………………….   3………………………………………………………………

                       (……………………..………………………………………)   (……………..……..………..……………………………………..…)    (.……………………………………………………………….)

                        4………………………………………………………………   5………………………………………………………………………   6.……………………………………………………………….

                       (……………………..………………………………………)   (……………..……..………..……………………………………..…)    (.……………………………………………………………….)

                        7……………………………………………………………… 

                       (……………………..………………………………………) 

การให้คะแนนของคณะกรรมการตรวจเยีย่ม ใช้ความถี่ของช่วงคะแนนเป็น 1.0  โดยมีเกณฑ์การให้คะแนน  ดงันี ้ 

       0.0 - 1.0  = ตอ้งปรับปรุงเร่งด่วน   2.0  = ตอ้งปรับปรุง   3.0 = พอใช ้  4.0 = ดี    5.0 = ดีมาก    

        -    =  ไม่สามารถประเมิน/ ยกเวน้การประเมิน เนื่องจากอยูใ่นช่วงการปรับปรุงหรือไม่มีรายการนั้นในพื้นที่ (ไม่ตอ้งนาํมาคิดคะแนนรวม และตวัหาร)

ผลการประเมิน มีดงันี ้

คะแนน 0.00 - 1.50  หมายถึง  ตอ้งปรับปรุงเร่งด่วน

คะแนน 1.51 - 2.50  หมายถึง  ตอ้งปรับปรุง

คะแนน 2.51 - 3.50  หมายถึง  พอใช้

คะแนน 3.51 - 4.50  หมายถึง  ดี

คะแนน 4.51 - 5.00  หมายถึง  ดีมาก

หมายเลขร้านจําหน่ายอาหาร/ เครื่องดืม่/ ผลไม้

ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนา

หัวข้อประเมิน รายละเอยีดที่ตรวจสอบ


